
Аннотация программы государственной итоговой аттестации специальности среднего 
профессионального образования 19.02.13 Технология продуктов общественного 
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 

 

Результаты освоения программы ГИА 

Результатом государственной итоговой аттестации в рамках освоения 
образовательной программы среднего профессионального образования (квалификация 
техник-технолог) является овладение обучающимися основными видами деятельности, в том 
числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 

Выпускник должен обладать общими компетенциями, включающими в себя 
способность: 

 

Код Наименование результата освоения программы (компетенции) 
ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, 

применительно к различным контекстам. 

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 
информации и информационные технологии для выполнения задач 
профессиональной деятельности. 

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, 
использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных 
ситуациях. 

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде. 
ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном 

языке Российской Федерации с учетом особенностей социального и 
культурного контекста. 

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать 
осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих 
ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и 
межрелигиозных отношений, применять стандарты антикоррупционного 
поведения. 

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, 
применять знания об изменении климата, принципы бережливого 
производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях. 

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 
здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания 
необходимого уровня физической подготовленности. 

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 
иностранном языках. 

 

Выпускник должен обладать профессиональными компетенциями, соответствующими 
видам деятельности: 

 

Код Наименование результата освоения программы (компетенции) 

ВД 

Ведение технологического процесса производства продукции общественного 
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 

ПК 1.1. Проводить техническое обслуживание технологического оборудования 
производства продукции общественного питания. 

ПК 1.2. Выполнять технологические операции производства продукции 
общественного питания. 
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ВД Лабораторный контроль качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства продукции общественного 
питания массового изготовления и специализированных пищевых продуктов 

ПК 2.1. Проводить организационно-технические мероприятия для обеспечения 
лабораторного контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции. 

ПК 2.2. Проводить лабораторные исследования качества и безопасности сырья, 
полуфабрикатов и готовой продукции. 

ВД Организационно-технологическое обеспечение производства продукции 
общественного питания массового изготовления и специализированных 
пищевых продуктов 

ПК 3.1. Организовывать производство продукции общественного питания массового 
изготовления и специализированных пищевых продуктов. 

ПК 3.2. Обеспечивать технологическое сопровождение производства продукции 
общественного питания массового изготовления и специализированных 
пищевых продуктов. 

ВД Обеспечение деятельности структурного подразделения 

ПК 4.1. Планировать основные показатели производственного процесса. 

ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 

ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива. 

ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива. 

ПК 4.5. Вести учетно-отчетную документацию. 

ВД Освоение профессий рабочих, должностей служащих 

ПК 5.1. Подготавливать инвентарь, оборудование и рабочее место повара к работе. 

ПК 5.2. Приготавливать, оформлять и презентовать блюда, напитки и кулинарные 
изделия. 

 

Общая продолжительность государственной итоговой аттестации составляет 6 недель.  

Государственная итоговая аттестация включает в свой состав: 
Демонстрационный экзамен. 
Защита дипломного проекта (работы). 


